
埼玉県民なら誰もが知っているおな
じみの飴や、ストイックに本物の味
を追求した名物豆腐など、越生には
おいしい名産品がいっぱい。どれを
買おうか悩むのも楽しみのうちだ。
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B酒まんじゅう

C炭酸まんじゅう

B香煎まんじゅう

A梅の里

幕末の政治家・剣術家であ
る山岡鉄舟ゆかりの銘菓。
上質な大納言をていねいに
練りこんだ小倉あんは、上品
な味わいで贈答用に最適。

厳選された国産大豆と、伊豆大島産海精に
がりにこだわった自信作。味は甘くて濃厚。
手頃なサイズの「幸昌」（652円）もある。

黒山三滝を源とする清らかな
伏流水を使った地酒。やや辛
口で、穏やかな香りと静かに
消える喉越しが特徴。燗でも
冷でも楽しめる。

消泡剤などの化学薬
品をいっさい使わず、
素材本来の力だけで
安心・安全な豆腐作
りを実現。越生特産
のゆずのさわやかな
香りが楽しめる。

埼玉産大豆100％で作った、まろや
かなよせ豆腐。越生の梅を使った梅
しょうゆのさっぱりとした風味が、豆
腐の旨みを引き立てる。

地元の名産・桂木ゆずを100％
使用。ゆずの風味が口の中では
じけ、口当たりさわやか。パー
ティーや女子会の乾杯用にぴっ
たり。

古くからの根強いファンに支
持される酒まんじゅうは、甘
さ控えめの素朴な味わいが
人気。ハイキング途中に頬張
るのにもぴったりだ。

自然派ローカルショッ
プの人気みやげ。自家
製あんを、ひとつひとつ
手で包んで作る炭酸ま
んじゅうは、シンプルで
やさしい味わい。

こだわり製法の自家製こしあ
んを麦焦がしで包んだ一品。
表面は香ばしくサクサク、中は
しっとりなめらか。

まん丸としたかわいらしい和菓子だが、中には甘く
煮た梅が丸ごと入っている。しかも種ごと！　まさ
に梅の里ならではの銘菓。
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☎ 049-292-3034　
 9:00 〜 18:30 
 水曜　
 越生町黒岩 90

☎ 049-292-3149　
 10:00 〜 18:00 
 無休　
 越生町成瀬 870

☎ 049-277-2038　
 9:00 〜 17:00 
 金・土曜日　
 越生町堂山 178-7

☎ 049-298-6010　
 10:00 〜 18:00 
 無休　
 越生町上野 2906-1 

☎ 080-9973-5457　
 11:00 〜 17:00（土曜、月

曜営業の 場 合 の日曜は〜
18:00）　  月〜金曜、原則
第 3 週の土・日曜（祝日の月
曜は営業） 　  越生町小杉
756

☎ 049-292-2058　
 9:00 〜 17:00 
 5 〜 9 月の月曜　
越生町津久根 141-1
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86円

140円（1個）

118円
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☎ 049-292-2878　
 8:30 〜 18:30（月曜は〜

17:00） 
 火曜　
 越生町越生 699 
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